Le nostre tradizioni locali prevede-
vano che il passito venisse preparato
in occasione di eventi da ricordare,
quali battesimi, matrimoni, ecc.

A distanza di anni, alla partenza del
figlio per il servizio militare, all'an-
niversario di matrimonio, il passito
veniva stappato e gustato spesso a
distanza di molti anni ...

Il nostro passito Alladium riserva ris-
pecchia queste antiche tradizioni.

Le migliori partite del nostro passito
vengono selezionate, imbottigliate e
lasciate maturare in bottiglia per un
periodo minimo di 10 anni.

alladium riserva

azienda agricola cieck

ERBALUCE DI CALUSO DOC PASSITO RISERVA

vitigno: erbaluce 100%
alcol: 14% vol.
colore: oro antico, brillante.

profumo:avvolgente, di miele
grezzo e limone candito. aromatico
e muschiato, con un ricordo di legno
di barrique. aperto, continuo ed
omogeneo.

sapore: dolce, fresco al palato. si
apre a sentori di legno gia avvertito
al profumo. struttura salda e di
volume. giustamente caldo, risulta
non pesante ma vellutato in bocca,
con una piacevole punta di fre-
schezza finale.

abbinamenti: pasticceria secca,
frutta secca, formaggi erborinati, ter-
rine e paté.vino da meditazione.
aperitivo fuori dal comune.

servizio:in piccoli calici. stappare la
bottiglia al momento.temperatura
ottimale 12 - 14°C.

conservazione: conservare in can-
tina in posizione orizzontale. il pas-
sito alladium puo essere consumato
a distanza di decenni dalla vendem-
mia mantenendo inalterate le sue
caratteristiche organolettiche.
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