azienda agricola cieck

cieck nature

ERBALUCE D1 CALUSC DOC SPUMANTE BRUT

Ultimo nato della nostra famiglia di
spurnanti, il Cieck Mature viene pre-
sentato ufficialmente a fine 2017
con l'annata 2013,

E'le spumante che, grazie all'assenza
di dosaggio, meglio incarna il nostro
territorio e le sue caratteristiche di
mineralita e acidita.

Il vitigno erbaluce ed il terroir cana-
vesano sono gli unici autentici pro-
tagonisti di questo spumante, che si
presenta pulito, verticale e netto.

La permanenza sugli lieviti & di
almeno 40 mesi, cui segue un peri-
odo di riposo in battiglia della
durata di almeno & mesi,

METODO CLASSICO  MILLESIMATO

vitigno:erbaluce 100%
residuo zucchering: 1 gr/l
colore: gialla paglierine, brillante.

perlage: bollicine finissime e persi-
stenti, spuma bianchissima.

profumo: elegante, esprime note di
frutta bianca matura, con accenni
minerali, sullo sfondo sentaori di
crosta di pane e lievito fresco.

sapore; strutturato, di buon corpo,
esprime il suo carattere attraverso
un nerbo acido di ottima persi-
stenza e profondita, termina con
piacevoli sentori sapidi

abbinamenti; aperitivo raffinato,
accompagnamento ideale per pesce
crudo e coquillage.

servizio: In flites. stappare la botti-
glia al momento, servire a 8 - 10°C.

conservazione: da consumare entro
2 anni dalla shoccatura. conservare
preferibilments in una cantina buia
ad una temperatura compresa fra i

15edi18°C.




