La coltivazione della vitigno neb-
biolo in questa zona pedemontana
richiede cure particolari e una pro-
fonda conoscenza delle caratteristi-
che pedo-climatiche di ogni singolo
appezzamento coltivato.

Le soluzioni colturali cui si & giunti
sono di estrema originalita, quali la
pergola addossata a muri a secco,
ancora oggi molto diffusa. sui
vigneti di piu recente impianto si &
adottata la spalliera con potatura a
guyot, pit semplice e razionale.

Produzione morigerata e vendem-
mia in ottobre avanzato servono ad
ottenere bacche ricche di sostanze
nobili e quindi un vino elegante e
durevole che affiniamo in tonneau
di rovere per 18 mesi.

vitigno: nebbiolo 100%, allevato a
guyot semplice.

alcol: 13,5% vol.

colore: rosso con riflessi intensi e
unghia granato scuro.

profumo:fine, elegante, di buona
persistenza dai sentori classici con
lievi note speziate.

sapore: caratteristica tannicita,
lungo con sensazioni retrolfattive di
frutta matura e rosa canina.

abbinamenti: piatti di carne o for-
maggi stagionati.

servizio: fresco, da servire a tempera-
tura di cantina (16-18° C).

conservazione: a bottiglia coricata,
al riparo da luce e calore, mantiene
le sue caratteristiche per 4-6 anni.
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