azienda agricola cieck

cieck rosso

CANAVESE DOC ROSSO

Il Cieck Rosso, vino rosso di medio
invecchiamento, ripropone gli
uvaggi dei tradizionali vini del Cana-
vese.

Gli antichi vigneti di uve a bacca
rossa canavesani erano raramente
costituiti da un unico vitigno. Al
contrario presentavano un misto di
vitigni diversi, selezionati dall’'espe-
rienza dei vignaioli locali per la loro
capacita di integrarsi e armonizzarsi
nelle loro caratteristiche.

La vendemmia delle diverse uve &
pressoché contemporanea.

| grappoli vengono privati del raspo
e gli acini posti a macerare. La vini-

ficazione avviene attraverso il tradi-
zionale metodo “a cappello emerso’.

Dopo lo svinamento il vino matura
in carati di rovere per un periodo di
12 mesi.

vitigno: barbera 60%, nebbiolo 15%,
neretto di san giorgio 20%, freisa
5%.

alcol: 13% vol.

colore: rosso rubino carico con netti
riflessi porpora.

profumo:intenso, di frutta matura,
con ricordo di prugna e sottobosco,
fragrante con nota vanigliata molto
intensa e ricordo di rovere tostato
non invadente.

sapore: caldo, asciutto, di buon
nerbo acido, buona persistenza in
bocca, dove la dolcezza del legno

e il leggero speziato con ricordo

di caramello e liquirizia aggiungono
vigore.

abbinamenti: ottimo con insaccati,
carni rosse, bolliti e selvaggina.
eccellente con formaggi stagionati,
in special modo quelli caprini pie-
montesi.

servizio:in calici di medie dimen-
sioni.si consiglia di stappare due ore
prima di servirlo ad una tempera-
tura di 20 - 22°C.

conservazione: da bere preferibil-
mente entro 5 anni dalla vendem-
mia.
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